
VORSPEISEN  
Hausgeräucherter Schinken vom Leedener Damhirsch  

Dazu Honigmelonen-Preiselbeersalat und Ciabatta 
13,90 

Mit Honig und Sesam lauwarm gratinierter Ziegenfrischkäse  
auf Apfelscheibe dazu Grillgemüse und Ciabatta  

14,50 

SUPPEN 
Münsterländer Rinderkraftbrühe mit Einlage  

7,90  

Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen mit Balsamicosahne  
8,90 

VEGETARISCHE GERICHTE 
Hausgemachte Blattspinatsemmelknödel  

mit Frischkäse-Kirschtomatensauce dazu bunter Salatteller 
16,50 

Trüffelpasta - Butterfettuccine mit frischen Pfifferlingen in Rahm  
und gehobeltem Trüffel dazu bunter Salatteller 

24,90 

Wissenswertes 

Die Umbestellung von Beilagen und Sonderwünschen bedeuten für das 
Küchenteam einen deutlichen Mehraufwand in den Abläufen. Bitte haben Sie 

Verständnis dafür, dass wir für Umbestellungen eine Pauschale von 2,00 € 
berechnen. Alle Beilagen werden separat und nicht auf dem Teller der Hauptspeise 

serviert. Gegebenenfalls ist es auch möglich die Beilagen untereinander zu 
tauschen. Für Gruppen ab 11 Personen halten wir eine kleinere Speisenauswahl 

bereit, welche ebenfalls alle Facetten unseres Angebots abdeckt.

Für nicht verzehrte Speisen bieten wir das 
deutschlandweite Mehrwegsystem „REBOWL“ 

an. Sie zahlen 5,00 € Pfand für die 
Mehrwegverpackung, welche Sie 

Deutschlandweit wieder zurück geben können.



HAUPTGERICHTE  

Gegrilltes argentinisches Rumpsteak auf Sauce von zweierlei Pfeffer  
oder mit Kräuterbutter dazu Röstkartoffeln und bunter Salatteller 

33,90 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken dazu Röstkartoffeln, 
Gurken-Schmandsalat, Kapern, Sadelle und Preiselbeeren  

29,90 

Unter der Kräuterkruste gratinierte Medaillons vom Schweinefilet  
auf Charlotten-Balsamicosauce dazu hausgemachte Kroketten und bunter 

Salatteller 
27,90 

Gedämpftes Ochsentafelspitz mit Meerrettichsauce dazu 
Petersilienkartoffeln und bunter Salatteller 

25,50 

Gebratene Maishähnchenbrust auf Curry-Mangosauce 
dazu Butterfettuccine und gemischter Salatteller  

23,50 

Gegrilltes Schweinerückensteak mit grobem Pfeffer, Kräuterbutter,  
Pommes frites und Salatteller  

20,90 

Großer bunter Salatteller mit gebratener  
Maishähnchenbrust und Ciabatta 

19,90 

 BEILAGE  

Portion frische Pfifferling in Rahm  
oder  

Portion frische geschmorte Kräuterpfifferinge 
6,90 



FISCH  

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ auf Apfel-Zwiebelsauce  
dazu Röstkartoffeln  

17,90 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet auf Safran-Limonensauce das 
Butterfettuccine und Gurken-Schmandsalat 

27,90 

WILD AUS EIGENER JAGD 

Geschmorte Keule vom Leedener Rehbock mit frischen Pfifferlingen in 
Rahm dazu hausgemachte Kroketten und bunter Salatteller  

29,90  
Ragout vom Leedener Reh in Holunder-Portweinsauce dazu  

hausgemachte Semmelknödel undApfelrotkohl  
25,90 

FRAGEN SIE NACH UNSERER DESSERTKARTE  

 


