
HAUPTGERICHTE  

Gegrilltes argentinisches Rumpsteak auf Sauce von zweierlei Pfeffer  
oder mit Kräuterbutter dazu Röstkartoffeln und bunter Salatteller 

32,90 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken dazu Röstkartoffeln, 
Gurken-Schmandsalat, Kapern, Sadelle und Preiselbeeren  

27,90 

Sauerbraten vom Rind in Burgunder-Rosinensauce  
dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße  

26,90 

Unter der Kräuterkruste gratinierte Medaillons vom Schweinefilet  
auf Pilzragout dazu hausgemachte Kroketten und bunter Salatteller 

27,50 

Gegrilltes Schweinerückensteak mit grobem Pfeffer, Kräuterbutter,  
Pommes frites und Salatteller  

20,90 

Gebratene Maishähnchenbrust auf Curry-Mangosauce 
dazu Butterfettuccine und gemischter Salatteller  

23,50 

In Eihülle gebratenes Heilbuttfilet auf Safran-Limonensauce  
dazu Butterfettuccine und Gurken-Schmandsalat 

26,50 

Geschmorte Keule vom Leedener Reh in Preisselbeer-Balsamicosauce dazu 
hausgemachte Semmelknödel und Apfelrotkohl  

28,90 

Ragout vom Leedener Reh in Portwein-Holundersauce  
dazu Apfelrotkohl und hausgemachte Semmelknödel 

25,90 


